Gegevens
Opdrachtgever: Amsterdam Museum AMSTERDAM MUSEUM
Aantal personen: Open inloop tot een maximum van 15 personen
Gelegenheid: Tentoonstelling “De Gouden Eeuw”
Omschrijving opdracht:

Aanbieden van workshop van twee uur die leuk is voor 4-94 jaar.
Kijken, ruiken, proeven, doen. WORKSHOP
Uitvoering opdracht: December 2012
De workshop bestaat uit drie delen

. Een powerpointpresentatie (17 plaatjes) waarin de kinderen kennismaken met het eten van arm en rijk in
de Gouden Eeuw. Met tekstboekje om (voor) te lezen. De kinderen beantwoorden een klein aantal vragen.

. Een proef- en ruiksessie waarin de kinderen kennismaken met de droge ingrediénten van een pastei. Zij
scheppen amandelen, rozijnen, krenten, gedroogde pruim, sinaasappelschil uit bakjes om te proeven. Ook
ruiken ze aan gemalen specerijen en benoemen de ongemalen exemplaren. Op een vragenlijstje vullen ze
de namen van de ingrediénten in.

. Knutselsessie waarin de kinderen vleugels, staart en kop van een fazant maken door kleuren, knippen en
plakken. Zij maken een “ fazantpasteitje” door de onderdelen op een doosje te prikken.

Hiermee hoeft het avontuur niet te eindigen. In het doosje zit een recept en bakpapier. Het is mogelijk thuis een
pasteitje te bakken in het doosje. De fazant-opzetstukjes die de kinderen hebben gemaakt maken er een eetbaar
fazantpasteitje van! De smaak van de Gouden Eeuw in eigen huis.

Om een faisante pastey te maecken
Dosg vaox bacige 2 e
Voor een vulling met tundergehaks: T
De dmge ingredienten yerzameld in de worksho
(amandelen. rozijnen, kmaten, dadel. sinasapps

10 ¥

‘Fasantpasteitje’ in knutselformaat De fazantpastei recept zit in doosje

kleuren en knippen en plakken




